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Abstract 

Tdough working m^aS a control unit, a storage area for dough, 

a dSng device and a measurement unit. The dough is sepd. and passed on 
usinq the measurement unit, and individual measurement units can be 
locKhe measurement units (1) are locked automatically usmg a central 
computer by electric, electromagnetic hydraulic or pneumatic means. 
USE - The machine is used for working dough products. ,,,„,Hinn 
ADVANTAGE - The machine finishing process can be optimised according 
to the type of dough used. 
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@ Teigverarbertungsanlage 

0) Bai einer Toigverarbeitungsanlafle mit einer Steueruns, 
B. uber einen Zentralcomputer, wobei aus olnom Teigvorrat 
mittels einar Mahrzahl von Teigtail- und -dosiareinrichtun- 
gen mlt einem Dosiarkolbon (1) je einem Gebackstuck 
entspraehendaTeigmengan abgateilt und einer gecondarten 
Weitarvararbeitung zugefuhrt werden, ist vorgesehan, daB 
Jade Teigtail- und -dostareinrichtung uber den Zentralcom- 
puter Individuell dorart ansteuorbar ist. daS der Joweilige 
Dosierkolben (1) varriegelbar und/oder der Fulldruck var- 
stelibar ist. 
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Die Erfindung richtet sich auf eine Teigverarbei- 
tungsanlage mit einer Steuening, z. B. uber einen Zen- 
tralcomputer, wobei aus einem Teigvorrat mittels einer 
Mehrzahl von Teigteil- und -dosiereinrichtungen umfas- 
send einen Dosierkolben je einem Gebackstuck ent- 
sprechende Teigmengen abgeteilt und einer gesonder- 
ten Weiterverarbeitung zugef uhrt werden. 

Derartige Teigverarbeitungsaniagen dienen der Her- 
stellung von Backprodukten, wie Brotchen, Berliner 
Krapfen, Brezen oder Baguettes. 

Die Dosierkolben derartiger Anlagen konnen unter- 
schiedlich ausgebildet sein, beispielsweise als Dreh- 
schieber, Teilwalzen, Auswiegetrommeln. Schieberka- 
sten Oder dergleichen. In jedem Fall wird durch eine 
■ Schiebe- oder Schwenkbewegung eines Dosierkolbens 
eine bestinunte Teigmenge abgeteilt und unter Druck- 
aufbau komprimiert und ausgestoBen. 

Der Erfindung liegt die Aufgabe zugrunde, eine Teig- 
verarbeitungsanlage der in Betracht stehenden Art so 
auszugestalten, daB der FertigungsprozeB optimal an 
die jeweils verarbeitete Teigart anpaBbar ist, und daB 
daniberhinaus auch eine Einstellung des gewunschten 
AusstoBes bei unveranderter Arbeitsgeschwindigkeit 
und ohne Eingriff in die Axilage als.solche moglich sein 
soil 

Diese Aufgabe wird erfindungsgemaB dadurch gelost, 
daB jede TeigteU- und Dosiereinrichtung uber den Zen- 
tralcomputer individuell derart ansteuerbar ist, daB der 
jeweilige Dosierkolben verriegelbar und/oder dessen 
Fulldruck verstellbar ist 

Soweit im Vorstehenden von einer Ansteuerung uber 
den Zentralcomputer die Rede ist, ist hierunter eine 
unmittelbare Ansteuerung uber den Zentralcomputer 
oder eine mittelbare Ansteuerung durch Entnahme von 
Informationen aus einzelnen Anlageteilen, z.B. eine 
Brot- oder Brotchenanlage oder Teigteilmaschine, zu 
verstehen, 

Die erfindungsgemaBe Ausgestaltung ermoglicht es, 
eine Teigverarbeitungsanlage ohne Umbauten und Ein- 
griffe durch Bedienungspersonen, die hierzu notwendi- 
gerweise eine erhebliche Qualifikation und Erfahrung 
haben miiBten, an individuelle Produktionsanfordenm- 
gen sowohl hinsichtlich Quantitat als auch QualitSt an- 
zupassen. 

Im Sinne einer quantitativen Anpassung kann insbe- 
sondere vorgesehen sein, daB die Dosierkolben grup- 
penweise verriegelbar sind, so daB uber die Zentralcom- 
puteranlage die Reihenzahl, z. B. von 5-reihig auf 4-rei- 
hig Oder von 5-reihig auf .3-reihig veranderbar ist So- 
weit die Dosierkolben als Doppelkolben ausgebildet 
sind, kann beispielsweise der AuBenkolben verriegek 
werden und nur der jeweilige Innenkolben aktiviert 
bleiben. 

In weiterer Ausgestaltung der Erfindung kann vorge- 
sehen seia daB die Verriegelung des Dosierkolbens mit- 
tels eines elektrisch, elektromagnetisch, hydraulisch 
oder pneuraatisch betatigbaren Riegels erfoigt 

Yorteilhafterweise greift der Riegel im wesentlichen 
senkrecht zur Bewegungsrichtung des Dosierkolbens in 
eine Arretierausnehmung des Dosierkolbens ein. Hier- 
durch wird bei geringem Betatigungsweg des Riegels 
eine zuverlassige Verriegelung erzielt 

Im Sinne einer qualitativen Anpassung an die verwen- 
dete Teigart ist erfindungsgemaB neben einer vollstan- 
digen Verriegelung eines Kolbens auch eine Verande- 
rung des Fiilidrucks vorgesehen, so daB z. B. bei der 
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Verarbeitung von Brezenteigen mit hohem Fulldruck 
und bei der Verarbeitung von Berliner Krapfen mit ei- 
nem geringeren FCUldruck gearbeitet werden kann. 

Die VersteUung des Fulldrucks erfoigt gunstigerweise 
uber den hydraulischen oder pneumatischen Antrieb 
des Dosierkolbens, beispielsweise dadurch, daB er uber 
ein Proportionalventil des Pneumatik- bzw. Hydraulik- 
Kreises gesteuert wird. 

Nachfolgend wird die Erfindung anhand eines bevor- 
zugten Ausfuhrungsbeispiels in Verbindung mit der 
Zeichnung naher erlautert Dabei zeigen: 

Kg. 1 eine blockschaltbOdartige Darsteliung des Hy- 
drauIik-Kreises zum Antrieb des Dosierkolbens und 

Fig. 2 eine Darsteliung des mechanischen Aufbaus 
des Dosierkolbens mit Verriegelungseinrichtung. 

In Fig. 1 ist ein Dosierkolben 1 dargestellt, der uber 
Hydraulik-Leitimgen 2,3 hydraulisch betatigbar ist Der 
Hydraulik-Schaltkreis umfaBt ein Oh-eservoir 4 mit 
nachgeschaltetem Kugelriickschlagventil 5. Dem Olre- 
20 servoir 4 ist ein NaBluftfilter 6 vorgeschaltet sowie eine 
Filterpatrone 7 in einer Leitung 8, die zu einem Propor- 
tionaldruckbegrenzungsventil 9 fuhrt Dem Ventil 9 ist 
eine DruckmeBeinrichtung 10 zugeordnet Das Ventil 9 
ist uber die Leitung 3 und ein Kugehilckschlagventil 12 
25 mit dem Dosierkolben 1 verbimden. Ein Zentralcompu- 
ter 13 ist elektrisch uber eine Leitung 14 mit dem Pro- 
portionaldruckbegrenzungsventil 9 verbunden, um hier- 
uber eine Druckeinstellung am Dosierkolben 1 vorzu- 
nehmen. Hierzu sind beispielsweise am Zentralcompu- 
ter Wahlschalter 15 vorgesehen, so daB je nach Teigart, 
z. B. Brezenteig oder Berliner Krapfen, erne Einstelli^g 
getroff en werdta kann, wobei dann automatisch ein ent- 
sprechender abgespeicherter Fulldruck ausgewahit und 
uber das Ventil 9 eingestellt wird 

Fig. 2 zeigt einen TeU des Dosierkolbens 1. Eine de- 
taillierte Beschreibung einer Teigverarbeitungsanlage 
der hier in Betracht stehenden Art mit Dosierkolben 1 
findet sich beispielsweise in der deutschen Patentanmel- 
dungl95 0085L 

Zur Verriegelung und damit zur Stillegung eines Do- 
sierkolbens oder einer Dosierkolbengruppe dient ein 
von dem Zentralcomputer 13 aus angesteuerter Pneu- 
matik-Zylinder 16, der mit einem Riegel 17 auf die Kol- 
benstange 18 einwirkt 
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Patentanspriiche 

1. Teigverarbeitimgsanlage mit einer Steuerung, 
z. B. uber einen Zentralcomputer, wobei aus einem 
Teigvorrat mittels einer Mehrzahl von Teigteil- 
und -dosiereinrichtungen mit einem Dosierkolben 
(1) je einem Gebackstuck entsprechende Teigmen- 
gen abgeteilt und einer gesonderten Weiterverar- 
beitung zugefuhrt werden, dadurch gekennzeicb- 
net, daB jede Teigteil- und -dosiereinrichtung uber 
den Zentralcomputer individuell derart ansteuer- 
bar ist, daB der jeweilige Dosierkolben (1) verrie- 
gelbar und/oder der Fulldruck verstellbar ist 

2. Teigverarbeitungsanlage nach Anspruch 1, da- 
durch gekennzeichnet, daB die Dosierkolben (1) 
gruppenweise verriegelbar sind 

3. Teigverarbeitungsanlage nach Anspruch 1, da- 
durch gekennzeichnet daB die Verriegelung der 
Dosierkolben (1) mittels eines elektrisch, elektro- 
magnetisch, hydraulisch oder pneumatiscb betatig- 
baren Riegels (17) erfoigt, 

4. Teigverarbeitungsanlage nach Anspruch 3, da- 
durch gekennzeichnet daB der Riegel (17) im we- 
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sentlichen senkrecht zur Bewegungsrichtung des 
Dosierkolbens (1) in eine Arretierausnehmung des 
Dosierkolbens (1) eingreift 

5. Teigverarbeitungsanlage nach Anspruch 1, da- 
durch gekerinzeichnet, daB der Fuildruck, der von 5 
dem Dosierkolben (1) aufgebracht wird, uber den 
hydraulischen bzw. pneumadschen Antriebe der 
Dosierkolben (1) eingestellt wird. 

6. Teigverarbeitungsanlage nach Anspruch 5, da- 
durch gekennzeichnet. daB der FuUdruck uber ein 10 
Proportionaldruckbegrenzungsventil (9) des Pneu- 
matik- bzw. Hydraulik-Kreises eingestellt wird. 
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